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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder, hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret uden anmærkninger: Porcedure for fastsættelse af
holdbarhed af røget ål. Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Listeriapodning.
Virksomheden redegør for at de fremtil nu har foretaget listeria
podninger i lokaler og af produktionsudstyr hver 2. uge men at
de i samarbejde med tilsynsførende har aftalt at sætte
frekevnsen ned til en gang om måneden. Set skriftlig
dokumentation for podning foretaget 21/07-23. Frekevns er
rettet i egenkontrolprogram. Ingen anmærkninger.

Kontrolleret uden anmærkninger: Årlig listeria prøve sendt til
laboratorieanalyse. Set analyse med prøvetagning 11.01.23.
Ingen anmærkninger.

Kontrolleret uden anmærkninger: Is analyse (analyseret som
drikkevand) foretaget 02/08-23.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Slagteri, pakkeri lokale 1, pakkeri lokale 2, kølerum samt
omklædning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler/udstyr: Slagteri, pakkeri lokale 1, pakkeri lokale 2,
kølerum samt omklædning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for røget ål.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for produktion af røget ål. Virksomheden havde
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udpeget 3 CCP'er. Skriftlig dokumentation for styring af CCP'er kontrolleret. Set temperaturkontrol (Max 5
grader) for perioden 16/7-23 til og med 10/08-23. Set dokumentation for min kernetemperatur samt
kontrolleret nedkøling (min kernetemperatur på 65 grader til max 10 grader indenfor 3 timer) for perioden
30/05-23 til og med 10/08-23. Ingen anmærkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Røget Ål samt Røget Ålefilet for mærkning af
allergene ingredienser.
Ingen anmærkninger.

Kontrolleret næringsdeklarationsoplysninger på Røget Ål samt Røget Ålefilet . Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens kontaktoplysninger, CVR-nr.,
p-nummer og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for Low density
polyethylen poser, herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og
temperatur), oplysninger om stoffer med specifikke migrationsgrænser og dual use additiver, udsteder af
erklæring og underskrift.
Kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af emballage løftet fra gulv.


