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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedure for
MAP-pakning og Hot fill pakning. Virksomheden redegør
mundtlig for fremstilling af diverse særkoste herunder
håndtering af allergener. Set opskrift samling på budding -
fuldkost samt diverse særkoster. Ved fremstilling af særkost
bliver der sat mærker på gryder under produktion, denne
mærkning følger produktet gennem blæstkøler, kølerum og til
pakning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Pakkeområde med MAP pakning herunder pakkemaskiner,
områder med opbevaring af emballage, samt tilhørende
kølerumme.
Produktionsområde med Hot fill pakning samt område med
produktion af særkost herunder gryder og produktberørende
overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for MAP pakning
og Hot fill.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for måling af temperatur i forbindelse med pakning i Hot fill
samt måling af iltrest ved MAP pakning i perioden september
2023 til d.d.
Vejledt konkret om måling af iltrest ved afslutning af
produktionen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


