
Como

 

 

Godthåbsvej 30

2000  Frederiksberg

40748105

28-11-2023 1
10-06-2022

1
05-03-2020

11  
1  
 
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

55 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, samt forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: bar, serveringsområde, produktionskøkken,
kølerum og lager herunder gulv, vægge, loft, bordflader og
hylder, samt køleinventar, emfang, ovn, pålægsmaskine og
opvaskemaskiner.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra maj 2023 til dag dato. Mundtligt
drøftet ansvarsfordeling ved dokumentation, særligt ved
sygdom.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel i menukort.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre videregivet af
virksomhedens repræsentant samt kontrolleret via virk.dk.
Emballage m.v.: Vejledt virksomheden om at have datablade på de fødevarekontaktmaterialer, der anvendes,
samt vejledt om undersøge hvorvidt fødevarekontaktmaterialer kan håndtere opbevarede fødevarer, hvis der
førhen har været opbevaret anden slags i.


