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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
vejledt om regler og procedure for nedkøling af fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken herunder gulve, vægge, hylder og
bordflader samt div. køleinventar, blæsekøler, opvaskemaskine,
komfur og emfang
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for temperaturkontrol ved
varemodtagelse, under opbevaring, opvarmning og nedkøling
fra forrige kontrolbesøg til d.d. Set virksomhedens risikoanalyse
og egenkontrolprogram. ingen anmærkninger. Vejledt om at
overholde egen fastlagt procedure i egenkontrolprogrammet
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Udleveret flyer om Smileyændringer i 2023
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer



Restaurant 1733

 

 

Nybrogade 14, kl

1203  København K

34208166

Kontrolrapport

side 2 af 2

04-10-2023

Virksomheden har i forbindelse med kampagne modtaget behovsorienteret vejledning i relation til sanktioner
meddelt på tidligere kontrolbesøg.
Virksomheden er derfor vejledt om: hygiejne: håndtering og egenkontrol. Udleveret og gennemgået flyer ”ER
DU PÅ RETTE SPOR?


