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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne under produktion lagring og pakning i high risk
områderne og tørvarelager for emballage og krydderier.
Gennemgået procedurer ved flytninng af emballage og
krydderier fra lager til produktion.

Mikrobiologiske kriterier.
Gennemgået virksomhedens procedurer for frekvens af
udtagning af produkt og miljøprøver for Listeria
monocytogenes.
Vejledt om metoder til at vurdere om produkter er stabiliseret
for vækst af Listeria monocytogenes.
Set
Set resultater af miljøprøver fra de seneste 3 uger.

Temperatur, kølerum og fryserum:
Gennemgået procedurer for overvågning af kølerums- og
fryserumstemperaturer.
Vejledt om tydeliggørelse af alarm set punkter.
Set aktuel temperatur i køle- og fryserum og fillet hal.

PAH
Gennemgået procedurer til sikring af at grænseværdier
overholdes.
Set analyseresultater fra 2022.
virksomheden har lige indsendt prøve til analyse og afventer
resultater heraf.

Animalske biprodukter
Set afhentning af biprodukter til dyrefoder.
Set handelsdokumenter til fodervirksomhed og biogasanlæg fra
de seneste 2 måneder.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden
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anmærkninger:
Kalibrering af termometre.
Gennemgået procedurer for kalibrering af termometre.
Set dokumenation fra den seneste kalibrering på alle termometre ( rumfølere, indstikstermometre,
ovntermometer og referencetermometer ).

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Set risikovurdering for nedkøling og kølelagring af færdigprodukter.
Gennemgået baggrund for fastsættelse af den kritiske grænseværdi for CCP opvarmning.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.


