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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Hygiejniske håndvaskefaciliteter. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl.
Hygiejne og håndtering af fødevarer under tilberedning
(afstegning af rullestege). Virksomheden redegør for procedure
ved afstegning og efterfølgende opvarmning til 75 grader
celsius i ovn med ovnens indstikstermometer. Dette gøres for
størstedelen af produktionen, kun ved erstatningsmenuer/små
produktioner som f.eks. kylling som erstatning for svinekød
steges kødet færdigt på kipsteger. Mundtligt gennemgået
procedure for sikker opvarmning af andre typer fødevarer.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Bag og under
inventar, samt omkring kipgryder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Virksomheden har fået nye fuger omkring kipgryder. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Risikoanalyse for opvarmning samt tilhørende skriftlige
procedurer. Set stikprøvevis dokmentation for egenkontrol af
opvarmning. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR nr via virk.dk.
Ingen anmærkninger.


