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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
virksomheden redegjorde for deres procedure vedr. nedkøling
af tarteletfyld og ris herunder at der nedkøles i små portioner
og i mindre flade beholdere. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og køleskab. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk
håndvask i køkken og på personaletoilettet. Ingen
anmærkninger. Vejledt om at virksomheden bør finde en anden
løsning vedr. afløb fra håndvask i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
kølerum, isternings maskinen og personaletoilettet. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling i perioden januar 2023 til dags dato.
Kontrolleret at virksomheden har en risikoanalyse for
aktiviteten nedkøling. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
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egen hjemmeside. Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolrapport på sociale medier.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


