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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af boller i
karry med ris i varm afdeling. Virksomheden opvarmer til min.
75 grader, medarbejder har vist korrekt brug af termometer
med måling i kernen. Kontrolleret opvarmning af kødboller.
Kontrolleret procedurer for tilberedning af særkost - allergener,
herunder kontaminering. Virksomheden tilbereder laktosefri og
glutenfri mad.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set
udportionering og pakning af boller i karry og ris i varm
afdeling, samt hønsesalat i kold afdeling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Varm
afdeling
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling for perioden september til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


