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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering
herunder flow ved produktion i varmt køkken. Kontrolleret
procedurer for kontrol af opvarmning, foretages ved alle
produktioner, set demonstreret. Kontrolleret procedurer for
fremstilling af særkost. På dagen fremstilling af sovse:
lactosefri, skånekost, energi, vegetar, vegansk. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for overholdelse af mikrobiologske
kriterier i produktprøver og svaberprøver udtaget fra
produktionsmiljøet herunder prøver fra afløb. Set resultater af
svaberprøver udtaget 29/6 og 25/9-23 samt 2 produktprøver
juli måned. Listeria er ikke påvist i prøverne. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret affaldshåndtering, bortskaffelse af madaffald i
kværn til biogas. Virksomheden modtager madrester fra andre
institutionskøkkener. Kontrolleret procedurer til forebyggelse af
kontamination, herunder at beholdere er egnet til formålet.
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret opvaskeprocedurer,
opvaskemaskine. Virksomheden har installeret ny
opvaskemaskine, 2 gange vask og slutskyl 89 grader C. Vejledt
om lejlighedsvis at checke temperatur på slutskyl.
Kontrolleret rengøring af genbrugsmateriale, kølekasser til
udbringning af mad, dels flamingokasser, dels kølekasser der
anvendes til transport til Christiansø samt kasser der anvendes
til transport af madaffald til biogas, modtaget fra andre
køkkener. Ingen anmærkninger

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
måleudstyr, termometre, herunder procedurer for kalibrering
ved modtagelse samt under brug (isvand og kogende vand).
Vejledt om at registrere målingerne.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
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årlige revision af egenkontrolprogram, senest 23/8-23. Ingen anmærkninger.

Mærkning og information: Kontrolleret mærkning, herunder allergenmærkning og brugervejledning om at
fødevaren skal opvarmes til mindst 75 grader C af følgende færdigpakkede fødevarer: Farseret porre og
svinekam. . Ingen anmærkninger. Vejledt om, at autorisationsnummer også skal fremgå af mærkningen.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Kontrolleret at plastbakker, som anvendes til opvarmning af fødevarer i ovn, kantineprogram
140 grader C, 60% damp, er egnet til formålet. Iflg datablad tåler bakkerne 200 grader C i 2 timer og 220 grader
C i 30 minutter. Ingen anmærkninger.


