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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer, adskillelse og
tildækning af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Gennemgået mundtligt procedurer for
tilberedningsmetode sous vide. Gennemgået mundtligt
procedurer for påfyldning af salatbar.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
diskområde med salatbar, køkken, kølerum samt
serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: diskområde, køkken samt køleboks. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse. Vejledt om at gennemgå virksomhedens
aktiviteter med henblik på at benytte sous vide ved
opvarmning fremadrettet.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Opdateret risikoprocesser til at indeholde langtidsopvarmning herunder sous vide.


