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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Opbevaring og brug af rengørings- og desinfektionsmidler.
Vejledt om skift af desinfektionsmiddel.
- Set prøveplan for miljø- og produktprøver.
- Set analyseresultater for miljøprøver og mikrobiologiske
produktprøver herunder for listeria, E.coli og salmonella.
- Opbevaringstemperatur og adskillelse i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Varm og kold afdeling, bageri, og kølerum. Procedure
for kalibrering af termometre, virksomheden oplyser, at de
årligt udskiftes. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået procedure for allegenmærkning
på egen producerede produkter, set allergenmærkning på
færdigretter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Virksomhedens aktiviteter gennemgået, virksomheden oplyst
om mulig ændring af autorisation til registrering.


