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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter og
procedurer for personlig hygiejne: håndvaske- og toiletforhold,
gode arbejdsgange for håndvask samt hygiejnisk brug af
handsker, gode arbejdsgange for brug af ren
arbejdsbeklædning, herunder opbevaring af
arbejdsbeklædning adskilt fra privat tøj/genstande, gode
arbejdsgange for at blive hjemme i tilfælde af sygdom.
Kontrolleret procedure for håndtering af sygmedarbejder i
køkkenet med norovirus, samt procedurer for nulstilling af
køkkenet. Ingen anmærkning
Kontrolleret procedurer for fremstilling af mad 11/11-2023
herunder håndtering af flødekartofler og frikadeller. Ingen
anmærkninger

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
personalefaciliteter herunder personaletoilet. ingen
anmærkninger

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning på kyllingelår, oksesteg, skinke, frikadeller, kyllinge
spyd, kyllingebryst, kartofler og flødekartofler fra 11-11-2023

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på fødevarer brugt i forbindelse med selskaber 11/11-2023.
Ingen anmærkninger

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


