Kontrolrapport

Virksomhed Gastronomiet ApS
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Adresse Smedeland 30

Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Postnr/By 2600 Glostrup

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedurer for

CVR-nr. 28483848 Aut.nr. 6833 mad produceret 22/11-2023. Ingen anmaerkninger
Kontrolleret faciliteter og procedurer for personlig hygiejne:
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 handvaske, gode arbejdsgange for handvask samt hygiejnisk
Rengering 1 brug af handsker, gode arbejdsgange for brug af ren
Vedligeholdelse arbejdsbeklaedning. Ingen anmaerkninger
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggorelse af kontrolrapport Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af det
Uddannelse i hygiejne varmekgkken, bageriet, det koldekgkken, blaestkgler og
Mzerkning og information 1 opvaskerum. Ingen anmaerkninger
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opvarmning,

nedkgling, sous vide produktion og kgleopbevaring for uge 47,

2023. Ingen anmaerkninger

Maerkning og information: Kontrolleret sporbarhed 1. led

tilbage pa ravarer brugt i uge 47. Ingen anmaerkninger

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr.

Vejledt generelt om smitterisiko ved norovirus, samt vejledt

konkret om destruktion af muligt kontaminerede fgdevarer

samt renggring og desinfektion af overflader pa lokaler, udstyr,

inventar og emballage pa fgdevarer med desinfektionsmiddel,

som er effektivt over for norovirus.

Vejledt generelt om krav til procedurer og adfeerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder

- at man ikke ma arbejde med fgdevarer, nar man lider af en
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sygdom, der kan overfgres til fedevarer og derved give anledning til fédevarebaren sygdom hos forbrugerne,

- at man ikke bgr handtere fgdevarer i mindst 48 timer efter symptomophgr,

- at ansatte har pligt til at meddele virksomhedslederen, hvis man har symptomer pa sygdom, som kan overfgres

til fgdevarer,

- at man skal veere seerligt opmaerksom pa handhygiejne, nar man har plejet pargrende med symptomer pa

sygdom, som kan overfgres til fedevarer,

- at man er iklaedt egnet og rent arbejdstgj,

- at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstgjet er rent og uden risiko for at forurene fgdevarer og omgivelser,

uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos medarbejderne
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