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Kontrolrapporten er ændret den 05.12.2023
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået produktion af flank steaks og
formede hakke bøffer og flow hertil under dagens
produktion;opbevaring af hakket kød og hakkebøffer på køl.

Følgende er konstateret: manglede papir til aftørring af hænder
i omklædnings område. Virksomheden igangsætter rettelse
under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterier og/eller proceshygiejnekriterier i
fødevarekategori 1.6, 2.1.6
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning:
Det indskærpes, at hvis resultaterne af en undersøgelse ud fra
kriterierne i bilag I er utilfredsstillende, skal virksomheden
træffe de foranstaltninger, samt korrigerende handlinger, der er
fastlagt i deres HACCP-procedurer, og andre foranstaltninger,
der er fastsat i mikrobiologiforordningens artikel 7, stk. 2, 3 og
4, samtidig med andre korrigerende handlinger, der er fastlagt i
deres HACCP-procedurer, og andre foranstaltninger, der er
nødvendige for at beskytte forbrugernes sundhed.
Følgende er konstateret: kontrolleret analyseresultater i
perioden 19.6.2023 til 2.10.2023 for proceshygiejnekriterier.
Der er overskridet proceshygiejnekriterier den 7.8.2023.
Virksomheden har fejl fortolket analyseresultaterne for disse to
datoer og ikke fulgt op på dem, ej lavet af afvigelsesrapport for
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fødevarekategori 2.1.6 vedrørende ærobe kimtal. virksomheden har ikke undersøgt hvordan fejlen er opstået.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det vil de rette op på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt generelt om reglerne i mikrobiologiforordningen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionslokaler for flank steaks og hakkebøffer under produktion. Virksomheden redegjorde for daglig
kontrol af rengøring inden opstart, samt set skema for udført rengøring for denne uge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
egenkontrolprogram for fødevarekontakt materialer og mikrobiologiske kriterier vedrørende hakket kød.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: gennemgået virksomhedens procedure for
import af fødevarekontakt materialer, herunder system for sikring af overensstemmelses erklæringer, at
leverandør er registreret, registrering hertil.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens anvendelse af sundhedsmærknng på egne
producerede produkter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæring(er) på
fødevarekontaktmaterialer fra importerede pizza bakker.


