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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl, frost og tørvarer.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder køkkenskabe, skuffer, ovn, mikroovn, køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning,
nedkøl opbevaringstemperatur og varemodtagelse i perioden
fra august til dags dato. Virksomheden har fremvist revision af
egenkontrolprogrammet for 2023 og dokument med fastsat
frekvenser for dokumentation de forskellige kontroller.
Virksomhedens risikoanalyse består af blanket system, men
denne er mangelfuld da enkelte sider fra blanket 1, 2, 3, og 4
mangler.
Virksomheden er konkret vejledt om hvor på fvst hjemmeside,
at de kan finde skema til udfyldelse af risikoanalyse, samt
skema med hjælpetekst.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


