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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for art adskliilelse ved
opskæring. Rent og egnet arbejds beklædning. Faciliteter til
hygejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: På begge døre indtil kølerum ses der
massive belægninger omkring håndtaget. Indvendig i kød
køleren ses der hvide let aftørelige belægninger langs karmen.
på hylder ses der sorte let aftørelige belægninger under og på
inventar. Der ses flere belægninger på inventar lags gulvet. På
hylde hvor der opbevares tørvare og spegepølse tarme ses der
massive sorte klisteret belægninger. I pølse produktionen ses
der gullige belægninger langs gulvet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får jeg styr
på med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler.
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Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes i god stand.
Følgende er konstateret: På væggene indeni de store kølerum i produktionsområdet ses begyndende
rustdannelse flere steder på væggene. Udenfor kølerummene ses rustdannelse nederst langs gulvet.
Virksomheden er vejledt og samme forhold ved tidliger kontrol. I pølsemageriet ses der manglende fuger langs
gulvet. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling i
november måned..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


