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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring. Målt stikprøvevis opbevaringstemperaturer
af kølepligtige fødevarer i fryse- og køleenheder. Adskillelse,
tildækning, samt opbevaringsforhold af fødevarer. Gennemgået
mundtlige procedurer for håndtering og opbevaring af sushi zu
ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, salgsområde, samt kælderrum herunder,
bordoverflader, indvendig i køleenheder, emfang, under tungt
inventar, beholdere til opbevaring, vægge og lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring.
Følgende er konstateret: I kælderrummet over reolerne,
forefindes der en ventilationsblæser, som ike er i brug, i niveau
med gaden udenfor. Der er ikke afskærmet for indtrængen af
skadegørere. I rummet har virksomheden opbevaring af
fødevarer i køleskabe, samt nogle kasser stående på reolerne
med fødevarer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, indfrysning af fisk,
pH-måling af ris, opvarmning, nedkøling og varmeholdelse fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


