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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret procedurer for returvarer,
herunder at virksomheden kasseret det returvarer under
kontrolbesøg.

Temperatur køle og frost: kontrolleret rumtemperatur i
køleskabe i køkken: Ingen anmærkninger.

Mikrobiologisk kriterier: kontrolleret analyseresultat for prøver
udtaget af snittet tommetter for Salmonella og E. Coli: Ingen
anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions køkken og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring
køle og frost, opvarmning og nedkøling samt varemodtagelsen
fra oktober 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret.


