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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl, frost og tørvarer.
Virksomheden har adgang til hygiejnisk håndvask med koldt og
varmt vand, sæbe og håndklædepapir.
Hygiejne: Rengøring: Lister i køleskabe i køkken, køleboks.
Følgende er konstateret: Lister i køleskab i køkken, fremstår
med snavs. Køleboks fremstår med snavs bagved kølemølle,
samt på væggen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har en enkelt liste i
køleskab i køkken som er itu, denne kan være svær at renholde.
Virksomheden er konkret vejledt om løsning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
dokumentation for egenkontrol.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der har været
vandskade i sommers, vi får styr på det.
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Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Virksomheden er konkret vejledt om at blanketsystem til risikoanalyse er udgået.
Virksomheden er konkret vejledt om at risikoanalyse og eksempel på egenkontrol kan hentes gratis på fvst
hjemmeside. Virksomheden kan finde risikoanalyse med hjælpetekst, hvis de skal bruge ekstra vejledning.
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-
drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse


