Kontrolrapport

Virksomhed Champions Pizzaria og Grill

Adresse Skovvej 1

Postnr/By 9400 Ngrresundby

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

12-12-2023

Tidligere kontrol
Dato 11-05-2022

CVR-nr. 30966600

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 2 Dato 26-07-2018
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

blanketten udleveret.

Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmzrkninger: Opbevaringstemperatur pa kgl og frost.

Termometer, der anvendes til maling af kernetemperatur pa

fodevare, virker korrekt. Procedure for maling af

opbevaringstemperatur. Handvask i produktion er forsynet med

koldt og varmt vand, seebe og engangspapir.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af kgledisk under

pizza produktion. Ingen anmaerkninger

Kontrolleret renggring af lokaler samt redskaber, udstyr og

tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal
holdes rene.

Alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med

fedevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om ngdvendigt

desinficeres.

Folgende er konstateret: Veegge under fritureomrade fremstod

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

med gul og orange tyk lag fedtbeleegning. Vaeg over bordet med dressinger og uemballerede pomme frites

fremstod med gul lag fedt, og haengte spindelvaev. Og rgr til handvask fremstod med fedtbelaegninger.

Opvaskemaskine med sort og gullige belaegninger pa lags kanter og indvendigt i maskine pa vaskearm og veeg.

Opvaskebakke med gra-gullig belaegning. Kgleskab pa lager ved kgkken havde belsegninger af skimmellignende

vaekst, og tabte produkt i bund. Der opbevaredes beskidte karklude pa radiator i det samme lager, og radiator

fremstod med snavs og produktrester bagved. Tykt lag stgv pa stikkontakt ved sidstnaevnte kgleskab.

Produktrester pa gulv bagved kummefryser i kgkken.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Troede det var kalk i opvaskemaskinen. Vi skal have malet friture

omradet. Vi ggr det rent.

Indskzerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat

klagevejledning.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af kgleskab pa lager ved kpkken. Konstateret: Hylderne

fremstod med afskallende maling, og rust. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt om regler for overflader i en fgdevarevirksomhed.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkgling i

2023. Vejledt konkret om udfyldelse af egenkontrolskema med frekvens for dokumentation af egenkontrol og

arstal. Vejledt endvidere om Igsnings forslag for korrekt udfyldt nedkgling, saledes man overholder

temperaturkrav ved starten af nedkgling. OK.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

12-12-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




