Kontrolrapport

Virksomhed Silkeborg Slagteren A/S

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer:

Hygiejne under produktion herunder krydssmitte

Adresse Hagemannsvej 10

Kontrolleret hygiejne under produktion i sous vide kar.

Postnr/By 8600 Silkeborg

Ingen anmaerkninger.

Salmonella, eksport (Sverige/Finland) alle dyrearter

CVR-nr. 27185053 Aut.nr. 2164
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Virksomheden oplyser, at den ikke eksporterer produkter til

Sverige/Finland

Ingen anmaerkninger.

Tid/temperatur

Gennemgaet procedurer for sous vide produktion til sikring

korrekt tid og temperatur under varmebehandling.

Ingen anmaerkninger.

Transport (generel hygiejne og temperatur)

Virksomheden har redegjort for procedurer for overholdelse af

temperaturkrav under transport af kglekraevende fgdevarer.

Fremvist dokumentation for kontrol med transporttemperatur

for uge 49 og 50.

Ingen anmaerkninger.

Allergener - kontaminering

Kontrolleret virksomhedens procedurer for handtering af

allergener herunder renggring, adskillelse,

produktionsraekkefglge og uddannelse af personale.

Virksomheden oplyser, at der produceres produkter med

indehold af allergene ingredienser adskilt fra andre processer

af uddannet personale. Vejledt virksomheden om szerlig

opmaerkning af hylder med feerdigblandinger som, indeholder

allergener.

Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring:

Transportmidler, renggring og evt. desinfektion.

Virksomheden har redegjort for procedurer for renggring af

egne transportmidler. Set dokumentation for udfgrt renggring

for uge 49 og 50. Kontrolleret renggringsstatandard af en bil.

Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse:

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 45 min.
Kontrollens varighed

13-12-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




@) Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t r0 I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Silkeborg Slagteren A/S

Adresse Hagemannsvej 10

Postnr/By 8600 Silkeborg

CVR-nr. 27185053

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Transportmidler, vedligeholdelse

Virksomheden har redegjort for procedurer for vedligeholdelse af egne transportmidler. Kontrolleret

vedligeholdelsesstatandard af en bil.

Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol:

Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan

Kontrolleret virksomhedens risikovurdering for sous vide produktion. Kontrolleret virksomhedens HACCP-plan

og udpegning af CCPer. | den fremviste HACCP-plan er sous vide varmebehandling ikke udpeget som et CCP.

Virksomheden henviser bagefter til branchekoden for kgd engrosvirksomheder, hvor sous vide varmebehandling

er udpeget som CCP og oplyser, at det er branchekoden, som er geeldende for virksomheden. Vejledt

virksomheden om, at branchekoden er et sat anvisninger, som den enkelte virksomhed kan benytte sig af i

forbindelse med etablering og vedligeholdelse af sin egenkontrol. Egenkontrolprogram herunder HACCP-plan

skal tilpasses den enkelte virksomhed og der skal henvises kun til en HACCP-plan under kontrolbesgg.

Virksomheden har redegjort for procedurer for sous vide varmebehandling herunder hvordan det sikres, at der

indstilles det korrekte program i sous vide kar ift. recepten. Kontrolleret eksempler pa dokumentation

(datalogger) for temperatur og tid ved sous vide varmebehandling af skinke og mgrbrad bgf.

Ingen anmarkninger.

Maerkning og information:

Allergenmaerkning

Kontrolleret maerkning med oplysning om indhold af allergener pa stadion pglser.

Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.:

Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Ingen anmaerkninger.

13-12-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




