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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: I
virksomheden kølerum er der kondens dannelse i højre bag
hjørne. kondens dråberne var over en reol med løse tomater i
åbne kasser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risikoen ved krydskontaminering af åbne
fødevare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set hygiejnisk
håndvask med sæbe og engangspapir.
Målt opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder
indeholdende fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Virksomheden har gennemgået procedure for kalibrering af
ovn, samt måling og kvalitetssikring af opvarmede bøffer (okse,
kylling og plantebaseret) med funktionsdygtigt
indstikstermometer
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale: herunder, friture, isterningemaskine, holder
til opbevaring af varme bøffer ol. Køle og frostmøbler:
herunder gummilister, blæsere og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af



Burger King Rødekro

 

 

Kometvej 6A

6230  Rødekro

34879699

Kontrolrapport

side 2 af 2

13-12-2023

egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning 3 måneder tilbage.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret fysisk.


