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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af produktionsområdet med
inventar, kølemontre/kølerum og baglokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af produktionsområdet med
inventar, kølemontre/kølerum og baglokale. Der er enkelte
fliser i butik området som fremstå revnet eller mangler.
Endvidere ar der nogle huller i væggen i baglokale.Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om udbedring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse og
køleopbevaring. Set egenkontrolprogram og dokumentation
udført efter egen fastsatte frekvens for 2023 til d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Lam fersk dk, Kylling fersk 1200g og kyllings bryst
fersk. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR nummer via virk.dk og via faktura.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød og oprindelse af lam. ok


