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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Der er
stikprøvevis målt temperatur på kølvarer, ok.
Procedurer for varemodtagelse herunder temperaturkontrol.
Virksomhedens procedure for betjentdisk. Virksomhedens
procedure for varmholdelse. Virksomhedens procedure for
udskæring af skært kød.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj.
Følgende er konstateret: Ved tilsynets start er der ikke en
lukket adskillelse med den betjente disk og dem selv betjente
disk. Virksomheden hentede straks en afskærmning til at
afskille disken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risiko for kontaminering.
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Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Stikprøvevis kontrolleret skærestue, betjentdisk og salgs-område, ok.
Følgende er konstateret: Ved en af fugerne i virksomhedens walk-in kølerum ses der en begyndende sort
belægning. Virksomheden bragt forholdet i orden under dagens kontrol.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligehold af lokaler
Følgende er konstateret: Ved enkle fliser på gulvet i skærestuen ses slidte fuger. Virksomheden har redegjort for
vedligeholdelsesplan.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af lokaler.
Følgende er konstateret: Ved døren til kølerum ses der uafsluttet lukning ved dørkarmen som besværliggør
rengøring. Virksomheden har redegjort for vedligeholdelsesplan og fremvist ordrebekræftelse på renovering af
indgang til kølerum.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om regler for vedligeholdelses af lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varmeholelse, fra 01.11.2023 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret kamsteg,
fersk laks og delikatessens middagsretter for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


