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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: fødevarer under opbevaring herunder
temperatur, tildækning og adskillelse, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder, samt forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktionskøkken herunder gulv, vægge, loft,
bordflader og hylder, samt køleinventar, emfang, ovn og
mikroovn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: dokumentation af
temperaturkontrol.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler at
dokumentere temperaturkontrol ved opbevaring,
genopvarmning, varemodtagelse af kolde retter og
varemodtagelse af varme retter en gang i november.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at overholde egen fastsatte frekvens.
Virksomheden fortæller, at temperaturer bliver skrevet ned på
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papir og bliver derefter dokumentere i e-smiley, vejledt om at skabe en procedure, der sikrer, at nedskrevne
temperaturer når at blive dokumenteret i e-smiley inden frist udløber.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk.


