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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask ved
varmt køkken, stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperatur,
adskillelse og tildækning af fødevarer i kød og fisk kølerum
samt produktionsflow i varmtkøkken. Kontrolleret mundtlige
procedurer for varmebehandling, varmeholdelse samt
langtidsstegning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af varmtkøkken herunder gulve,
vægge, bordoverflader, produktionsudstyr, emgang, komfur,
ovn samt renholdelse af kølerum herunder gulve og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af udstyr i varmtkøkken
herunder bordoverflader, gulve og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og langtidsstegninger herunder at de er udpeget som kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og langtidsstegning fra maj 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


