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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
køleenheder, p-skive til styring af fastfoodprodukter samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. ydet konkret vejledning om at
låg på affaldsbeholdere holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: personaletoilet fremstår snavset, gulv
på lager og i betjeningsområde fremstår med sort snavs,
køleskuffe med pølser fremstår med indtørret spildte
produktrester, tætningsliste i samme skuffe fremstår med støv
og snavs, frontpanel på samme køleskuffer fremstår med
indtørret produktrester, hylder i kølerum med drikkevarer
fremstår med ophobninger af støv og udefinerbare mørke
pletter af snavs og køleskabe i butik fremstår generelt meget
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støvet.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Ydet konkret vejledning om at i lokaler, hvor der findes fødevarer skal gulv, vægge og udstyr, der kommer i
berøring med fødevarer holdes rene.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af kageskab, hvor glaslåge har været
itu.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af glaslåger på skabe
med div. uemballert brød og kager.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: siden maj 2023 har virksomheden dokumenteret varemodtagelse, køleopbevaring og
opvarmning af fødevarer 10 gange: 1 gang i maj, 2 gange i juni, 1 gang i juli, 1 gang i august, 3 gange i sep. 1 gang
i oktober og 1 gang i nov. Frekvens er ifølge virksomheden skriftlige procedurer ugentlig.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Vejledt om at følge de skriftlige procedurer for dokumentation for udpegede ccp ér.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


