Kontrolrapport

Virksomhed agustson A/S - Hevico

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1 af 3

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

Varmebehandling ved rggning af grredfileter (tid og

Adresse Englandsvej 11

temperatur for varmrgg), overvagning og styring af

Postnr/By 7100 Vejle

temperaturer, samt procedurer for nedkgling i "forkgler".

CVR-nr. 12616406 Aut.nr. 4566

Virksomheden har redegjort for handlingsplan og tiltag ifm.

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

T

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

listeriafund tidligere pa aret, herunder intensiverede

egenkontrolprgver i produktionsmiljg, ravarer og ferdigvarer.

Ingen anmaerkninger.

Ved rundgang i virksomheden er fglgende processer

kontrolleret: Pakning af MAP-produkter, herunder

medarbejderes dokumenterede kontrol af rest-ilt i pakninger.

OK. Kontrolleret saltning og nedkgling af slagtede grreder,

ophangning af butterfly-fileter pa r@gstokke og procedurer for

handtering af evt. allergener i produktionsmiljg. Virksomheden

oplyser, at der, ud over fisk/grreder, ikke anvendes

ingredienser/krydderier med allergener i produktionen. Ingen

anmeaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Renggring under produktion af fglgende lokaler/udstyr:
High-Risk zone med afskinding og pakning af grredfileter,

kglerum med feerdigrpgede grredfileter, pakkeri og

for-kglerum, Slagteri og modtageomrade for levende fisk,

faciliteter til fremstilling af saltlage, omrade med sortering,

saltning og ophaengning pa rggstokke samt, hygiejnesluser

mellem omrader med forskellig hygiejnestatus. Ingen

anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret: Udfgrte

forbedringer i for-kglerum, herunder renovering af blaesekgler

med etablering af afskeermning af kgleribber ved renggring

samt, renoverede gulve og vaegge. Ok.

Kontrolleret kalibrering af virksomhedens

referencetermometer, som anvendes ved verificering af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

20-12-2023
Dato

3 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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temperaturkontrol ved CCP. Kalibrering udfgres 1. gang arligt, sidst 03-04-2023. OK.

Kontrolleret virksomhedens tiltag til forebyggelse af kondens. Virksomheden har redegjort for, og vist konkret

problem i kglerum med uafskinnede grredfileter. Der dannes kondens pa et lille omrade pa loftet. Dette omrade

er afspaerret og der star ikke produkter under. OK.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret: Virksomheden har redegjort for intensiveret listeria

prgveudtagningsplan for miljgprgver, ravare-og produktprgver. Der er fremlagt interne analyseresultater for

miljgprever, udtaget den 18-12-2023. Der er fundet en positiv prgve fra liste under dgr ved for-kglerum.

Virksomheden har redegjort for ekstra renggring efter fund og udtagning af verificerende omprgver.

Virksomheden afventer resultatet. OK. Der er ligeledes vist analyseresultater for ravareanalyser. OK.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Offentligggrelse af

kontrolrapporter pa egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret instruktioner af personale ifm. kontrol af restilt i MAP-pakkede produkter.

Set kontrolskema med angivelse af intervaller, kritiske greenser og reaktion ved konstatering af fejl.

Virksomheden har ligeledes redegjort for internt hygiejneuddannelsesprogram. Ingen anmaerkninger.

Mzerkning og information: | forbindelse med kontrol af procedurer for handtering af potentielle allergene, er

maerkning pa enkelte produkter kontrolleret, herunder er korrekt anvendelse af autorisationsnummer ligeledes

kontrolleret. Der anvendes jf. bemaerkninger under hygiejne, ikke ingredienser/krydderier (ud over fisk) med

indhold af allergener. Ingen anmaerkninger.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret: Virksomhedens sporbarhedssystem til primaer emballage, herunder

angivelse af lot.nr. pa produktionssedler, overensstemmelseserklzering for "Guldpap", der anvendes ved

vacumpakning af grredfileter og korrekt anvendelse jf. anvisninger pa overensstemmelseserklaering for folier og

"pap". Ingen anmaerkninger.

20-12-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.
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Fadevarestyrelsen Dato
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