
Spar Nors

 

Dagligvarer

Skellet 2

7700  Thisted

27683851

21-12-2023 1
29-08-2018

1
11-12-2017

1
25-08-2016

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 45 min.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adgang til håndvaskeforhold hvor der er
adgang til sæbe, koldt og varmt vand og håndklædeark på lager
og i brødsalg.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. temperature kontrolleret i køleenheder i butik,
fryserum og kølerum, samt mælkekøler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Brødsalg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: butik,
bake-off, køle og frysemontre, mælkekøler, lager køle- og
fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: udstyr overflader i
kølerum og mælkekøler
Følgende er konstateret: På Hylder og reoler i kølerum og
mælkekøler ses begyndende rust og rust. Rusten smitter ikke af
og hylder er afdækket med plast hvor der er henstillet
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fødevarer. På opdelere i mælkekøler ses begyndende rust. Der anvendes indkøbsvogne der er rustne eller
fremstår med begyndende rust, indkøbsvognene anvendes som en midlertidig løsning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at overflader skal være af let afvaskelige, rengøringsvenlig, ikke absorberende og af
korrosionsbestandige materialer, samt holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest
muligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse og kontrol af temperature i køle og
fryseenheder i perioden 21. december 2022 til dags dato.
Virksomheden vejledes generelt om at opdaterer risikoanalyse så den stemmer overens med virksomhedens
aktiviteter.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


