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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomheden har lukket efter skadedyrs indtrængende, og
følger fødevarestyrelsens vejledning ved konstatering af
skadedyr i virksomheden.
Virksomheden har tilkaldt ekstern skadedyrs firma der har
gennemgået virksomheden, og virksomheden oplyser at
produkter i det berørte område kasseres, og der fortages
rengørings og desinfektion af berørte område.
Hygiejne: Rengøring: Virksomheden redegjorde for procedure
for rengøring af lokaler og udstyr.

Vejledt om rengøring og desificering efter konstatering af
indtrængende af skadedyr samt mulighed for sektornering af
lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret
Skadedyrssikring.
Virksomheden er gennegået for passiv skadedyrssikring og der
er fortaget aktiv sikring af ekstern skadedyrsfirma under
tilsynet.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
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retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


