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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Gennemgået virksomhedens mundtlige og skriftlige procedure
for anvendelse af desinfektionsmidler, her under virke tid og
afskylning efter endt desinfektion.
Følgende er konstateret: Virksomheden har mundtligt
gennemgået deres procedure for anvendelse af desinfektion,
her forklare de at de ikke skyller af efter endt desinfektion. I
virksomhedens skriftlige procedure skriver de at de skyller af
efter endt desinfektion. Virksomheden har ikke desinficeret
udstyr under tilsynet så det kan ikke konstateres hvilken
procedure de faktisk anvender. Ud fra brugsanvisningen på
desinfektionsmidlet fremgår det at desinficerede overflader
skal skylles af inden kontakt med levnedsmidler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsforslag til overholdelse af
desinfektionsmidlets brugsanvisning.
Vejledt generelt om reglerne for opdatering af skriftlige
procedure.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: set hygiejnisk
opbevaring af ingredienser og færdigvare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: gennemgået
virksomhedens procedure for vand anvendt i produktionen,
herunder test frekvenser og opfølgning på afvigelser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: gennemgået virksomhedens procedure for
rengøring af udvendige overflader af produktionsudstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring før opstart af følgende lokaler: lager, malt lager og
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse for: Varemidtagelse. råvarelager.
Formaling, gennemskylning af slanger, pladeveksler og tanke. Nedsvaling. Urtbeluftning. Gærpåsætning. Gæring.
Tørhumling og Tapning.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke opdateret deres risikoanalyse i forhold til formaling.
virksomheden skriver at de ikke selv maler malten men modtager den formalet, virksomheden har efter
udarbejdelsen af deres risikoanalyse anskaffet sig udstyr til selv af valse malten. Yderligere er det ikke tydeligt
om en risiko er kategoriseret som en CCP eller en GAG.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for opdatering af risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Samhandel.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske
fødevarer (virksomheden har ikke påbegyndt økologiaktiviteter endnu, gennemgået den tiltænkte procedure),
herunder kontrol af gennemførelse og registrering af udført modtagekontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer: Virksomheden har ikke påbegyndt økologiaktiviteter endnu.
kontrolleret de planlagte procedurer]. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer: virksomheden har ikke
påbegyndt økologiske aktiviteter endnu, set virksomhedens tiltænkte procedure for dokumentation af at
leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring, identifikation samt adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer.
Virksomheden har ikke påbegyndt økologiske aktiviteter endnu, set virksomhedens tiltænkte procedure for
opbevaring af [malt, humle og øl], tilberedning af [øl] og transport af [øl i kolli og engangs-fustacher]. Ingen
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anmærkninger.
Kontrolleret recepter på følgende økologiske fødevarer: neu pilsner og classic. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for overholdelse af GMO-forbuddet på ikke-økologiske ingredienser samt
hjælpestoffer [anvendt i neu pilsner og classic]. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret overholdelse af kravene til transport af økologiske fødevarer fra virksomheden, herunder
identifikation og eventuelle ledsagedokumenter: virksomheden har ikke påbegyndt økologiske aktiviteter,
gennemgået virksomhedens tiltænkte procedure. Ingen anmærkninger.


