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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl, herunder opbevarings temperatur på fersk
fisk.
Gennemgået procedure for optøning af fersk fisk samt
håndtering herunder skylle grøntsager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet, herunder anvendelse samt at midlet er
godkendt med journalnummer ved Fødevarestyrelsen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr:

Ved kontrollen var virksomheden ikke startet op på produktion,
virksomheden oplyser at der rengøres før opstart.
Følgende konstateres:
- pålægsmaskinen fremstår med gamle fødevare rester samt
manglende rengøring.
- opvaskemaskine fremstår med opvaskevand med en
temperatur på 15 grader, samt madrester i risten.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for



Cafe MAD

 

 

Gravene 14A, st. th.

6100  Haderslev

42127930

Kontrolrapport

side 2 af 2

04-01-2024

varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og nedkøling for perioden for 01.02.2023 til dags dato.
Virksomhedens egen fastsatte frekvens er 2 x pr. måned.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


