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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Gennemgået procedure for
opvarmning og temperatur kontrol af bøf til burgere.
Virksomheden har fremvist funktionsdygtigt indstiks
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
rengøring af køle og frost møbler, emfang, opvaskemaskine
samt generel rengøring i virksomheden.
Gennemgået frekvens for renholdelse af emfang samt
opvaskemaskine.
Følgende er konstateret: langs kanten ved gulv og bag
vaskemaskinen er gulvet beskidt under opvaskemaskinen er
gulvet også beskidt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring i virksomheder hvor
der håndteres fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaring på køl og frost for de sidste 2
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måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


