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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
vedrørende tidsstyring af fødevarer der opbevares i
kølemontre.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og bagkøkken, herunder gulve, vægge,
lofter, produktionsoverflader, emfang, kølerum og
køle-/fryseinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Stand af lokaler og
inventar. Følgende er konstateret: loft i kølerum fremstår med
begyndende afskalning af maling, og der ses områder med løse
flager. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for stand af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
kontrolbesøg d. 23/11-2023. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har dokumenteret egenkontrollens gennemførsel for
varemodtagelse, opbevaring opvarmning og nedkøling, fra
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sidste kontrolbesøg og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået retssikkerhedsblanketten.


