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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter, herunder placering af håndvaske i forhold
til arbejdsflow, adgang til rindende koldt og varmt vand, sæbe
og mulighed for tørring af hænder med engangspapir. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens opbevaring på køl og frys,
herunder temperatur, adskillelse og tildækning. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden oplyser at der er et ønske om at der etableres
større køle- og frysekapacitet, og der på sigt følges op her på.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden har redegjort for varmebehandling til 75 grader
celsius. Virksomheden har ligeledes demonstreret procedurer
for kontrol heraf med indstikstermometer. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter, herunder rent
og urent område samt at skyllevandstemperaturen overstiger
80 grader celsius. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktionskøkken, herunder gulve, kølerum, fryserum,
bordoverflader samt køleskabe placering i køkken. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden har mundtligt redegjort for
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rengøringsprocedurer af gulv. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at det anvendte desinfektionsmiddel er egnet til formålet. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
procestrin; opbevaring og varmebehandling.
Vejledt generelt om opdatering af risikoanalyse til nyere materiale som kan findes på Fødevarestyrelsens
hjemmeside: www.FVST.dk
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring og varmebehandling for perioden februar 2023 frem til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


