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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, antal og placering af vaske, adskillelse og
tildækning af fødevarer under opbevaring, tag tænger på buffet
samt mundtligt gennemgået tre-timerreglen for buffet. Ydet
generel vejledning om norovirus herunder smittekilder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af
produktionsområder og opvaskeafdeling herunder gulve og
indvendig i opvasketunnel med lameller.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) herunder at fødevarer kan genanvendes på
buffet, hvis fødevaren bliver opvarmet til 75 °C.
Virksomheden dokumenterer tre-timersreglen i
egenkontrolsprogrammet hvor starttiden fremstår med en
tastefejl på flere datoer. Vejledt om at dokumentere den reelle
starttid.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Sporbarhed for økologisk hvedemel og
økologisk rugmel jf. følgeseddel fra leverandøren.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: anprisning af økologisk brød på
buffet og ikke rugbrød.


