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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af fødevarer i virksomhedens
køleenheder, herunder at fødevarerne er tildækket og at
opbevaringen ikke giver anledning til krydsforurening.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring af rå fisk til sushi i
køleenhed ved salgsområde hvor sushi produceres.
Bødeforelæg på 10.000 kr. er fremsendt.
Følgende er konstateret: Rå laks i skiver (2 bøtter med
henholdsvis ca. 200g. og 1 kg.) måles til 14,7 grader med
infrarød termometer, 12,1 grader med luftføler og henholdsvis
13,9 og 9,5 grader med indstikstermometer.
Vejledt generelt om reglerne for opbevaring af rå fisk til sushi.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Fisken skal ikke
sælges nu, den er lige blevet lavet i dag og skal fryses nu.
Virksomheden kasserede fisken ved tilsynet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køleenheder i
produktionsområde i baglokale, herunder at gummilister er
intakte og slutter tæt.
Kontrolleret: Vedligeholdelse af lister i køleenhed ved
salgsområde.
Følgende er konstateret: Lister i virksomhedens køleenhed
under sushibord fremstår med betydelig slitage. Virksomheden
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oplyser at de bestiller nye.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bgatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
aktiviteten opbevaring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om at elitestatus er afskaffet 1. januar 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


