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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i koldjomfruer,
kølemontre i butikken, køleskabe og fryseskabe i virksomheden
generelt. Kontrolleret emballering og adskillelse af fødevarer i
køle og fryseanordninger. Gennegået hvilke typer af fødevarer
der anvendes i virksomheden, herunder hvilke råvare der er
serveringsklare og hvilke fødevarer der får kolonarisk
opvarmning. Kontrolleret at personalet bære rent og egnet
arbejdsbeklædning, herunder forklæder. Gennemgået med
personalet procedurer for vask af arbejdstøj. Kontrolleret
opbevaring af fødevare på tørvarelager. Kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder i tilberedningsområder
og personalefaciliteter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenområde
og tilberedningsområde, samt kontrolleret rengøring af køle og
fryseanordninger, herunder kontrolleret rengøring af
ismaskine. Gennegået procedurer for daglig og periodisk
rengøring af ovennævnte, herunder gennemgået program for
styring af rengøringsplan på virksomhedens kassesystem. Inge
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer for perioden fra august 2023. til dags
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dato. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram viablanket af 31. december 2023. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter vedrørende modtagelse
af og opbevaring af kølekrævende fødevare, optøning af fødevare og kolinarisk opvarmning. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P. Nr. samt
fødevareaktiviteter.


