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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Arbejdsgang for opvarmning og serevring
af varm middagsmad. Opbevaringstemperaturer og placering af
fødevarer i køleskabe.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølemøbler, borde, emfang og andet inventar i køkken og
depot.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opvamning og nedkøling, samt procedure for
varmebehandling og nedkøling. Dokumentation for kontrol af
varemodtagelse, opvamning og nedkøling er kontrolleret.
Vejeldt generelt om materiale til brug ved revision af
ririkoanalyse kan findes på
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-
drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-risikoanalyse
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol i køkken/spiseområde.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
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