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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret adskillelse af
fødevarer i kølerum for at undgå krydsforurening. Kontrolleret
hygiejnen omkring fremstilling af butterdej med fersk kød.
Kontrolleret adskillelse af varmebehandlede produkter og fersk
kød i butikken, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, kølerum, røglokale, saltningslokale,
produktion i butik, kølerum ved butikken, borde og
produktionsudstyr, ingen anmærninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmingskontrol
og nedkøling siden sidste tilsyn.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkningsoplysninger på færdigpakket
spegepølser.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


