
Thai Me Up

 

 

Rantzausgade 8A, kl th

2200  København N

41989467

15-11-2023 4
05-05-2022

1
26-01-2022

1
16-11-2021

2Hygiejne: Rengøring

1  
4  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for fødevarer på køl og frost.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
vedrørende opvarmning, herunder korrekt brug af termometer
- set funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg 5.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: I produktionsområde fremstår lofter
gullige af fedt, og der ses tydelige dryp af fedt fra lofter og
rørføring. Bagdør, flere vægge, rørføring og gasmåler fremstår
med fedtede/klistrede belægninger. Område bag komfur
fremstår med tykke gullige og sorte klistrede/fedtede/snavsede
belægninger, på væg, gulv og komfur. Der er taget billeder af
forholdet. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får
gjort det rent.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Diskområde og bagkøkken, herunder yderdøre og vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for aktiviteten opvarmning, samt
stikprøvevist kontrolleret dokumentation af egenkontrollens



Thai Me Up

 

 

Rantzausgade 8A, kl th

2200  København N

41989467

Kontrolrapport

side 2 af 2

15-11-2023

gennemførsel af samme aktivitet, fra juli 2023 og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomheden risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået retssikkerhedsblanketten.


