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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret temperaturen i kølere og varmeskab i butik.
Kontrolleret at fersk fisk er vel iset i salgsdisk og kølerum for
fersk fisk og kølerum for varmehandlet fisk, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
træknive og skærebræt.
Følgende er konstateret: En enkel kniv og skærebræt var ru i
træoverfladen.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om glat og afvaskelige overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og
nedkølingskontrol siden sidste tilsyn.
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Følgende er konstateret: Der mangler enkelte dokumentation for varemodtagelse og opbevaringstemperaturen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at følge sin frekvens.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Færdigpakket røget sildefileter manglede nettovægt på
færdigpakningen. Der var angivet 3 stk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for færdigpakket fødevarer.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har oplyst ved
tilsynet at de er ophørt med håndtering af økologiske fisk og fiskevarer. Fødevarestyrelsen ophører
økologigodkendelsen og virksomheden skal søge igen hvis de senere ønsker denne godkendelse.


