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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
baggrundsdokumentation for styring af vækst af Listeria
monocytogenes i spiseklare fødevarer, der af virksomheden er
indplaceret i kategori 1.3 (stabiliserede produkter). Følgende
fødevarer er kontrolleret: mayonnaise og sennepsprodukter,
alle med pH værdi under 4,4.

Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af listeria i spiseklare produkter, sennep- og
mayonnaiseprodukter i perioden 2023.

Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At virksomheden har forholdt sig til de
fødevarer, der er omfattet af mikrobiologiforordningen. At
virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorierne iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
At virksomheden har udarbejdet prøveplan, der omfatter
fødevaresikkerhedskriterie i fødevarekategori 1.3.

Vejledt konkret om transport af fødevarer i bil således
kontaminering undgås.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler/ udstyr.
Bødeforlæg på 10.000 kr. er fremsendt.
Følgende er konstateret: Opvaskemaskine fremstår med
fedtede, tykke brune og sorte belægninger i top, på arm og
langs kanter.
Fotodokumentation er taget og fremvist til virksomheden.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det kan jeg godt
se. Det får vi taget hånd om.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret kalibrering af pH meter.
OK. Vejledt generelt om jævnlig kalibrering af pH meter.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for kalibrering.
OK.
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Virksomheden oplyser, at ny liste til dør til frostrum er bestilt. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har skriftlig risikovurdering for styring af listeria. OK.
Kontrolleret at der er nedskrevne egenkontrolprocedurer for styring af listeria. OK. Virksomheden har
indplaceret sine produkter i kat 1.3. på baggrund af pH værdi. OK. Virksomheden har udpeget pH værdi som
CCP. OK. Stikprøvevis set dokumentation for kontrol af pH værdi i mayonnaise og sennepsprodukter i 2023. OK.
Virksomheden har nedskrevne procedurer for korrigerende handlinger såfremt pH værdien måles til over 4,4.
OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


