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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Adgang til
hygiejniske håndvaskeforhold i produktionen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler med 2 træborde, 3 æltekar, melsilo
indvendig del, 2 frostrum, salgslokale med brødskæremaskne,
varmeplade til pølser, montre med flødekager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens E-dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for januar 2024
opbevaring på køl og varmholdelse.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


