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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der nedlægges forbud mod
markedsføring og produktion i virksomheden. Forbuddet
træder i kraft straks. Skriftligt forbud fremsendt.
Følgende er konstateret: Der er forekomst af rotter i
virksomheden.
Der mangler en afpropning i et grenstykke på en faldstamme
(åbent hul på faldstamme), og der ses et åbent afløb på et
personaletoilet.
I køkken ses der ekskrementer fra rotter på gulvet under
inventar, dette ses flere steder. Der er fundet et æbleskrog,
under produktionsbord, med gnavemærker fra en rotte.
I opvasken ses der ekskrementer fra rotter på gulv under
inventar og i umiddelbar nærhed af rene redskaber og
beholdere, der bruges i produktionskøkkenet samt engangs
emballage, i åbne kasser. Spor fra rotter er ca. 10 cm fra kasser
med åben engangsemballage.
På tilstødende kontor ses der ekskrementer fra rotter i et
hjørne.
På lager ses der potespor fra rotter, i støv/mel, på kasser med
sække med melprodukter og der ses ekskrementer fra rotter på
gulvet.
Køkkenet er meget omfangsrigt, vurderet omkring 500m2, der
er ganske få døre, der kan lukkes og dørene er ikke
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skadedyrssikrede, da de gaber 2-5 cm ved gulvet. Ved tilsynet er alle døre åbne.
Der er set tydelige spor fra rotter i samtlige lokaler, undtaget kølerummet (hvor døren ligeledes heller ikke er
skadedyrssikret).
Ved tilsynet, som startede ca. fra kl. 11:30, var produktion pågående og der var var blevet leveret mad til
omkring 500 gæster (frokostordning).
Der er taget billeder af forholdene, som dokumentation.
Forbuddet er gældende indtil Fødevarestyrelsen ved kontrolbesøg i virksomheden har ophævet forbuddet.
Virksomheden er vejledt om, at Fødevarestyrelsen vil stille betingelser for ophævelse af forbud.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi lukker ned.
Vejledt konkret om skadedyrssikring, skadedyrsbekæmpelse, destruktion af muligt kontaminerede fødevarer
samt rengøring og desinfektion af fødevarer, lokaler, udstyr, fødevarekontaktmaterialer og inventar.
Skriftligt påbud fremsendt.
Følgende er konstateret: Der er forekomst af rotter i virksomheden.
I køkken ses der ekskrementer fra rotter på gulvet under inventar, dette ses flere steder. Der er fundet et
æbleskrog, under produktionsbord, med gnavemærker fra en rotte.
I opvasken ses der ekskrementer fra rotter på gulv under inventar og i umiddelbar nærhed af rene redskaber og
beholdere, der bruges i produktionskøkkenet samt engangs emballage, i åbne kasser. Spor fra rotter er ca. 10 cm
fra kasser med åben engangsemballage.
På lager ses der potespor fra rotter, i støv/mel, på kasser med sække med melprodukter og der ses
ekskrementer fra rotter på gulvet.
Køkkenet er meget omfangsrigt, vurderet omkring 500m2, der er ganske få døre, der kan lukkes og dørene er
ikke skadedyrssikrede, da de gaber 2-5 cm ved gulvet. Ved tilsynet er alle døre åbne.
Der er set tydelige spor fra rotter i samtlige lokaler, undtaget kølerummet (hvor døren ligeledes heller ikke er
skadedyrssikret).
Ved tilsynet, som startede ca. fra kl. 11:30, var produktion pågående og der var var blevet leveret mad til
omkring 500 gæster (frokostordning).
Virksomheden havde følgende bemærkninger: vi ringer til vores aftagere og oplyser dem om det.
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Markedsføring af farlige fødevarer. Bødeforelæg 20.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: Der er forekomst af rotter i virksomheden.
I køkken ses der ekskrementer fra rotter på gulvet under inventar, dette ses flere steder. Der er fundet et
æbleskrog, under produktionsbord, med gnavemærker fra en rotte.
I opvasken ses der ekskrementer fra rotter på gulv under inventar og i umiddelbar nærhed af rene redskaber og
beholdere, der bruges i produktionskøkkenet samt engangs emballage, i åbne kasser. Spor fra rotter er ca. 10 cm
fra kasser med åben engangsemballage.
På lager ses der potespor fra rotter, i støv/mel, på kasser med sække med melprodukter og der ses
ekskrementer fra rotter på gulvet.
Køkkenet er meget omfangsrigt, vurderet omkring 500m2, der er ganske få døre, der kan lukkes og dørene er
ikke skadedyrssikrede, da de gaber 2-5 cm ved gulvet. Ved tilsynet er alle døre åbne.
Der er set tydelige spor fra rotter i samtlige lokaler, undtaget kølerummet (hvor døren ligeledes heller ikke er
skadedyrssikret).
Ved tilsynet, som startede ca. fra kl. 11:30, var produktion pågående og der var var blevet leveret mad til
omkring 500 gæster (frokostordning).
Virksomheden havde følgende bemærkninger: det får vi bragt i orden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


