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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: -Hygiejne under produktion:
Kontrolleret produktion (optøning, røgning og indpakning) af
varmerøgmakrel uden anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: -Rengøring af udstyr mv., som kommer i
kontakt med fødevarer:
Kontrolleret i alle lokaler uden anmærnkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: -Skadedyr:
Kontrolleret passivt kontrol af skadedyr med egne
observationer både indenfor og udenfor ved hele bygnings
areal uden anmærkninger.
Gennemgået sidste skadesikring firmas rapporter uden
anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: -CCP'er:
Kontrolleret procedure for kontrol og registrering af CCPer
uden anmærkninger. Kontrolleret dokumentation for
registreringer af CCPer i januar måned uden anmærkninger.

Uddannelse i hygiejne: -HACCP uddannelse:
Virksomheden blev vejledt i krav om mindst ét medlem af
HACCP teamet skal have HACCP uddannelse.

Godkendelser m.v.: -Autorisation og godkendelser herunder
risikooplysninger:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


