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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
kølerum og fryserum uden anmærkninger. Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder er kontrolleret uden
anmærkninger
Gennemgået procedurer for opvarmning og nedkøling i TPK
produktionen. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
grøntkølerum, rengøringsrum, produktionsrum - herunder kold
og varm afdeling samt opvaskerum, pakkerum, etikkeringsrum,
færdigvarelagerrum og emballaglagerrum - lokaler og inventar -
er kontrolleret uden anmærkninger

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
egenkontrol for opvarmning og nedkøling af TPK produktionen
fra forrige tilsyn til d.d. Ingen anmærkninger
Øvrig egenkontroldokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for
1-1-2024 til d.d.

Egenkontrollen for den nye produktion er set implenteret.
Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
(kikærtesalat) mærkning af allergene ingredienser.Ingen
anmærkninger.
Gennemgået procedurer for korrekt mærkning med
holdbarhedsdato. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Fulgt op på betinget autorisation - endelig
autorisationsskrivelse fremsendes


