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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleskabe, temperatur i køle- og frostinventar, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Virksomheden har
mundtligt gjort rede for procedurer for datomærkning af pålæg
i mindre portioner i køleskab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleskabe, køkken og
bespisningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater fra
november-2023 til dags dato på temperaturkontrol af køl, frost,
varemodtagelse samt modtagerkontrol af mad fra
centralkøkken.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret holdbarhedsdatoer
på fødevarer i køleskabe.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


