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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter ophængning af smileymærke/visning af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillse og tilstrækkelig
isning af fisk i diske samt temperaturmåling i kølerum.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder, samt
hensigtsmæssig placering af håndevask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
salgsdisk, arbejdsborde, køleenheder, kølerum, ismaskine og
vaske.
Ydet konkret vejledning om frekvenser for afrimning af
isterningmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
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og nedkøling. Set gennemført dokumentation for nedkøling siden opstart.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: hjemmelavet krebsehalesalat og andre fiskesalater i
disken. Virksomheden kan oplyse om allergenerne: æg, hvede og laktose. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, ilfg. cvr.dk.
Andet: Kontrolleret uden anmærkninger: sporbarhed på skrubber, i form af følgeseddel.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


