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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur og opbevaring af fødevarer
på køl. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder
samt hensigtsmæssig placering af håndvaske.
Virksomheden nedkøler ved tilsynet store mængde fødevarer i
blæsekøler, hvorfor denne er meget varm - der er ydet konkret
vejledning om løsningsmulighed for at lade kogende retter
dampe af uden for køl, i op mod 30 - 40 minutter, før disse
sættes i blæsekøleren, for at undgå en overbelastning af
denne.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg kr. 5.000 fremsendt.
Følgende er konstateret: I kølerum fremstår reol og hylder med
tykke belægninger af madrester, snavs og skimmel. I
bord-køleskabe forrest i virksomheden, ses der ansamlinger af
snavs og skimmel på sider og ved hylder.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det får vi gjort
rent.
Ydet konkret vejledning om frekvenser for rengøring og
procedurer ved desinfektion.
Der er taget billeder af forholdene, som dokumentation.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling
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samt dokumentation varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling siden seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer, iflg. cvr.dk.
Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


